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DECRETO N°18.669

DE 20 DE AGOSTO DE 2020.

Revoga o0s Decretos n°. 18.636/20, art. 2° do Decreto n° 18.648/20
e Decreto n° 18.659/20 e da outras providéncias.

PREFEITO EDINHO ARAUJO, do Municipio de Sao José do
Rio Preto, Estado de S&o Paulo, no uso de suas atribuigdes legais e
nos termos do artigo 64, item VI da Lei Organica do Municipio, e

CONSIDERANDO a situacdo epidemioldgica no Municipio;

DECRETA:

Art. 1° Fica revogado o Decreto n. 18.636, de 15 de julho de 2020.

Art. 2° Fica revogado o artigo 2° do Decreto n. 18.648, de 29 de julho de 2020.

Art. 3° Fica revogado o Decreto n. 18.659, de 07 de agosto de 2020.

Art. 4° Fica proibida a venda e o consumo de bebidas alcodlicas refrigeradas em todos os

estabelecimentos comerciais, de qualquer natureza, sem exce¢do, das 20 horas as 6 horas, de segundas as

sextas-feiras, e durante 24 horas aos sabados e domingos, excetuado o sistema “delivery”.

Art. 5° Os supermercados e hipermercados funcionardo nos dias e horarios habituais e previstos em Lei,
respeitando o regulamento previsto no Anexo | deste Decreto.

Art. 6° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.

Pago Municipal “Dr. Lotf Jodo Bassit”, 20 de agosto de 2020, 168° Ano de Fundagdo e 126° Ano de
Emancipacéo Politica de Sao José do Rio Preto.

PREFEITO EDINHO ARAUJO

DR. ALDENIS BORIN
SECRETARIO MUNICIPAL DE SAUDE

ADILSON VEDRONI

PROCURADOR-GERAL DO MUNICIPIO

Registrado no Livro de Decretos e, em seguida publicado por afixacdo na mesma data e local de costume e, pela
Imprensa Local.
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ANEXO |
REGULAMENTO PARA SUPERMERCADOS E HIPERMERCADQOS

CONDICOES GERAIS

Afixar informagdes visiveis ao publico na entrada do estabelecimento sobre as condutas a serem adotadas
em relacdo as medidas de prevengdo do COVID-19.

Implantar sistema de informacéo visivel ao pablico sobre a capacidade maxima permitida de publico e o
numero de pessoas existentes no momento.

PROIBICOES

Acesso de clientes, funcionarios e colaboradores com qualquer sintoma gripal as dependéncias dos

estabelecimentos, sendo o obrigatério o monitoramento de temperatura diariamente dos funcionarios,
colaboradores e clientes.
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AglomeragBes nas entradas.
Auto servico (self-service)
Disponibilizacdo de alimento para degustacgéo.

Qualquer evento, propaganda, publicidade ou promocao que estimulem a aglomeracéo de pessoas;

PREVENCAO DE AGLOMERACOES

Implantagdo nos corredores de acesso e circulacdo de pessoas mao de diregdo para circulacdo de pessoas,
propiciando o distanciamento de 1,5 metro.

Restricdo do uso da area de estacionamento para clientes, quando houver, limitando a area a mesma
capacidade definida para atendimento ao publico.

Proibicéo de acesso de qualquer acompanhante, inclusive criangas.

Priorizacdo de sistema de entrega (Delivery) no endereco do solicitante;

GARANTIA DE DISTANCIAMENTO ENTRE PESSOAS

Realizacdo de controle de distanciamento de filas, inclusive externas (de acesso ao local) por meio de
demarcacdo em piso ou outro sistema eficaz.

4.1.1. Distanciamento minimo de 1,5 metros entre cada pessoa em todas as dire¢des

Alerta constante aos clientes sobre a necessidade de distanciamento.

Alternar horérios de uso dos locais de alimenta¢éo dos funcionérios, viabilizando o distanciamento minimo.
Distanciamento minimo de 1,5 metros entre funcionarios e clientes.
44.1. Quando ndo for possivel durante o atendimento a manutencdo do distanciamento deverad ser
providenciado anteparo de protecdo (fixo nos balc6es de atendimento).

PREVENCAO DE TRANSMISSAO DIRETA
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5.1.1. Garantir uso obrigatério de mascara de protecdo respiratoria com cobertura total do nariz e boca para
os funcionarios, sem espacos laterais;

5.1.1.1. A troca deve ser realizada a cada 3 horas ou sempre que esta se apresentar Umida ou com
sujidades;
5.1.1.2. Cada funcionario deve possuir quantidade suficiente para utilizagdo a cada dia.;
5.2. Garantia de entrada de clientes com uso de mascara de protecdo respiratéria com cobertura total do nariz e
boca;

6. GARANTIA DE VENTILACAO DOS AMBIENTES
6.1. Garantir a renovacdo de ar (entrada de ar externo e saida do ar interno — troca de ar) inclusive quando
instalado equipamento de climatizacdo (ar condicionado) pois este equipamento ndo cumpre esta fungéo
(ndo realiza troca de ar);
6.2. Manter sistemas mecanicos de ventilacdo e de climatizacdo limpos, implantando Plano de Manutengéo,
Operagdo e Controle, registrando os procedimentos realizados:

7. GARANTIA DE HIGIENE PESSOAL
7.1. Manutencédo de Kit completo de higiene de maos em todos os sanitarios e lavatdrios de méos disponiveis
(devem estar devidamente instalados, providos de agua corrente), contendo sabonete liquido, alcool em gel 70%
e toalhas de papel néo reciclado.
7.2. Exigéncia da assepsia de mdos dos clientes na entrada do estabelecimento e dos funcionarios e
colaboradores periodicamente.
7.3. Disponibilizacdo na entrada e em lugares estratégicos de facil acesso, alcool em gel 70% para a assepsia de
maos de funcionarios, colaboradores, clientes.

8. GARANTIA DE HIGIENIZACAO DE AMBIENTES, OBJETOS E SUPERFICIES DE CONTATO
COM ALCOOL SANITIZANTE OU OUTRO PRODUTO DESINFETANTE APROPRIADO.
8.1. Higienizacdo das superficies de toque, antes do inicio das atividades e apds cada uso.
8.2. Higienizacdo dos pisos e banheiros com produto desinfetante no inicio das atividades e a cada intervalo de
no maximo 3 (trés) horas.
8.3. Higienizacdo de todos os objetos, equipamentos, utensilios e materiais utilizados (entre um uso e outro).



